Werter Gast

machst Du hier Rast, um ein bisschen zu verweilen —
nicht gleich wieder fortzueilen!
Geniefe hier den Augenblick — denn er Rehrt nie mehr

zuriick!]

Entdecken Sie neu den Geschmack, der guten ,alten”  frinRischen
Kjiche. Wir Rochen und backen noch selbst nach alt bewdhrten
Rezepten; d. h. Reine TiefRiihl-Fertigkost, Reine Fertigsofen und
Fertigsuppen. Sie werden den Unterschied schmecken.

Mit der Liebe zu dem ,besonderen Ort“ und zu den Produkten wollen
wir unsere Gdste unter anderem wieder sensibilisieren, dass ,ALLES”
seine Zeit hat!

Dater gibt es bei uns je nach Jahreszeit die besonderen ,Geniisse”

Wir beziehen unsere Produkte aus der hiesigen Region und unterstiitzen
somit u. a. auch die Rleinen Betriebe in dem wir ihre Produkte Raufen
und bei uns zum Einsatz bringen.

Wir sind Rein ,Schnellimbiss“ -> sondern unsere Speisen werden frisch
nach Bestellung zubereitet und benitigen daher auch die erforderliche
. Zeit“, So Rann es in Stofizeiten vorkommen, dass die iibliche Wartezeit
iiberschritten wird. Wir bitten Sie dann um etwas Geduld. Sie haben
hoffentlich etwas Zeit! Genieflen Sie doch einfach das schone Ambiente.

Wir — die ,Damen vom Burgwirt und ihr ,Team" - freuen sich iiber
Ifren Besuch und wiinschen Ifinen einen angenehimen Aufenthalt.



> Taglich ab 11.30 Uhr

empfehlen wir unseren Mittagstisch
In unserem Tagesangebot gibt es immer wieder
wechselnde Gerichte....

....diese sind dann in unserer ,TagesRarte” einsefibat....

zu unseren Hausspezialititen zihlen u.a. das Biergulasch,
Schdiufele, verschiedene Schnitzelgerichte, Putenfleischgerichte
Rinderrouladen , verschiedene Braten etc.

unser hausgemachter Brezen- und Semmelknodel ist inzw.
legendir!, sowie unsere hausgemachten Spitzle oder Birlauch-
spitzle .. auch unsere RosmarinRartoffeln sind immer wieder
heifl begehrt . Giste die ,Vegetarisches” lieben finden hier eine
leckere Auswahl.

Wir bieten je nach Saison und Jahreszeiten die besonderen
Spezialititen an ->... die wir hier jedoch nicht alle aufzihlen

mochten. Lassen Sie sich doch einfach tiberraschen was wir so
zu bieten haben.

Vielleicht haben Sie ja ein besonderes Wunschgericht — >
.....Sprechen Sie uns einfach an.!

Wir richten gerne Ifire Familien-, Vereins-, Betriebsfeste oder
sonstige FeierlichReiten und Ausflige aus.



ﬂgur% Witt. BrotZetten in der regel ab 14.00 Vir

» Qf angenen Brot“ Griebenschmalz n. Art d. Hauses zubereitet 3,80 €

Whrstbrot 4,90 €
Schinkenbrot 5,80 €
Schinkenbrotzeit 11,60 €
Whrstsalat nach , Art des Hauses* mit 1 Scheibe Brot 980 €

Whrstsalat ,Schweizer Art“ mit Emment. Kise und 1 Sch. Brot10,80 €

Kiisebrot 6,80 €
1(dseplhtte (i.d.R, nur von April bis ORtober) 11,90 €
hausgem. frinkische ,Knochlers Sulzen mit Brot 8,80 €
hausgem. frink, ,Knochlers Sulzen® mit Bratkartoffeln 10,80 €
Curry-Watst mit Brot 6,80 €

Currywurst mit hausgem. Kartoffelsalat  oirz-ofober) 8,90 €

1 ®aar Wienerle mit Brot o. hausgem. Kartoffelsalat 3,80 € /5,20 €
(INFO: in den Wintermonaten haben wir i.d.R, keinen Kartoffelsalat)

ab 16.00 Vhr empfehlen wir unsere frinkischen Bratwiirste:
1 Paar Bratwiirste mit Kraut und Brot 10,80 €
1 ®Paar ,Saure Zipfel” (frinkische Bratwiirste) mit Brot10,80 €

unsere Bratwiirste beziehen wir von der Metzgerei Reich, WUG
unsere Fleischproduckte von der Metzgerei Geifelmeier, Treuchtlingen
unser leckeres Brot beziehen wir von der ,Mdusleinsmiihle“, Pleinfeld
in den Wintermonaten haben wir in der Regel keinen Kartoffelsalat
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3@% Kalte Getrinke

Alkoholisches:
Sigwart ,Helles* 05(
Hofmiihl ,Helles” 0,33/
Hofmihl ,dunkles Bier* 05/
Hofmihl ,Pils* 0,33(
Hofmiihl,Kellerbier” 0,33(
Hofmiihl ,Radler 05(
Hofmiihl ,Radler naturtriib“ 033/
Hofmihl ,Dunkles Weizen“ 05/
Hofmiihl, Weizen* 05/
Hofmiihl,Leichtes Weizen® 05(
Alkoholfrei e Biere
Hofmiihl Weizen , AlRoholfrei” 05/
Hofmiihl Bier , AlRoholfrei” 05(
Alkoholfrei e Limonaden
Coca-Cola Foffeinfaltig 0,25/0,5(
Coca-Cola [light 0,25/0,5(
Hofmiihl Spezi koffeinkaltiy  0,25/0,5 [
}[qﬁm’iﬁ[ Limonade Zitrone/Orange 0,25/0,5 [
Orangensaft 0,25/0,5 [
Apfelsaft naturtrib 0,25/0,5(
Schorlen 0,25/0,5(

3,80€
2,90 €
3,90 €
3,20 €
3,20€
3,80€
3,20 €
4,20€
4,20€
4,20€

4,20 €
3,80 €

2,70 €/4,20 €
2,70 €/4,20 €
2,50 €/3,90 €
2,50 €/3,90 €
2,80 €/4,90 €
2,50 €/4,90 €
2,60 €/4,50 €

(Apfelsaft-, Johannisbeer-, Holunder-, Traubensaft-,Sauerkirschschorle)

Mineralwasser spritzig/still

025/0,5(

1,80 €/3,20€



3@@% Warme Getrinke

Kaffee und Tee von der Firma ,Seeberger”

Rleine Tasse Kaffee ,Crema” 2,90 €
grofe Tasse Kaffee ,Crema” 3,90 €
Latte Macchiato 4,50€
Cappuccino 4,20 €
MilchRaffee 3,90€
Heifle Milch 2,90 €
Kakao 390¢€
Espresso 2,40 €
Doppelter Espresso 4,20 €
Glas BIO-Tee 3,50 €
(Schwarzer, Kriuter, Griner, Pfefferminz-, Kamillen-, Friichte-, frischer Ingwer Tee)
Tee mit Rum 54% (2cl) 5,70 €
NS SO0
Hausgebdick,
| Wir backen alle unsere Kuchen selbst! Siehe Tageskarte!
Wein und Sekt, Spirituosen
~Junger Franken” (rot-rose-weif))  0,25( 6,80 €

‘Wemscﬁorlé mit ,Jungen Franken 0,25 [ /0,5 [ 4,30 €/ 8, 60 €
1 Boxbeutel,Junger Franken“ (rot-rose-weif}) 20,40 €
1 Q’iCCOlb—SBk? versch. Sorten bitte fragen 02 7,50€

Zwetschgen-, Birnenschnaps 2cl 2,90 €
Himbeergeist, Kirschwasser, Rum 54 % 2 cl 2,90 €



B{Surgmir%
AHurgw It P
Von : Froneri - Scholler ,Eiscreme”

Eissorten: i.d.R, Vanille, Erdbeer, Schoko

Eiskarte

3 Kugeln Eis 4,80 €
3 Kugeln Eis mit Sahne 5,90 €
2 Kugeln 3,60 €
2 Kugeln mit Safine 4,60 €
1 Kugel Eis 1,80€
1 Kugel Eis mit Sahne 2,80€

Vanilleeis mit heifien Beerenfriichten und Sahne 6,80 €
(i.d.R. 3 Kugeln Vanilleeis auf Wunsch gerne gemischtes Eis)

Eisl{gﬁee 1 Kugel Vanilleeis, Kaffee, Safine  (im Sommer) 4,90 €
ﬂwscﬁol{plhdk 1 Kugel Schokoeis, Kakao, Sahne 4,90 €
,,Sd?}ﬁef Enge[“ 1 Kugel Vanilleeis mit Orangensaft 4,20 €

NS S/ 000,

Wir beziehen unsere ProduRte aus der Region!

Fiir Familienfeiern und Feste stehien Ihnen unsere
RéumlichReiten zur Verfiigung! Sprechen Sie uns an!
Wir freuen uns iiber Thren Besuch und wiinschen Ifinen einen
erholsamen Aufenthalt bei uns.



In der ,Kalten Jahreszeit”
was zum ,Aufwdirmen® bevor es weiter geht!

Labumba  (heifer Kakao mit 54 % Rum 2 cl) 6,50 €
@urywirt—LaEumEa (heifier Kakao mit Strohrum 80% 2 cl) 6,80 €
g‘[u/iwem vom Rotwein ( hausgemacht) 4, 80 €
g‘[u/iwem vom Weiffwein (hausgemacht) 4,80 €
Punsch alkoholfrei (hausgemacht) 3,80 €
heifer Apfel mit weifler Haube alkoholfrei 3,80€
ﬁe%e Liebe (heifier Sauerkirschsaft) 3,80 €
heifSe Liebe mit KirschlfRgr 4,80 €

dazu passendes Gebdck aus Groffmutters Rezeptbuch
(Hausgebdck)
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Wir backen unsere Kuchen noch selbst nach alt bewdihrten
Rezepten. Sie werden den Unterschied schmecken. Lassen Sie
sich verwohnen und geniefen sie ein paar schone Stunden in
unsrem Lokal.

TN SO0



